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Le nouveau Languedoc
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LA QUESTION CLE DE L'IDENTITE

C'est le moment OU émerge une génération de vignerons qui
fait remonter les vignes de la plaine aux coteaux mitel
rendements et la chimie au profit de la qualité. Aimé Gllli?)E?j
a Daumas Gassac, Michel Louison a Limoux, Marléne Soria
a Peyre Rose : déja des “ancétres” dont se réclament encore
lesjeunes. lIs seront suivis par les fréres Vaillé (La Grange des
Péres), Olivier Jullien (Mas Jullien), Sylvain Fadat (domaine
d‘Aupilh‘ac): Christophe Bousquet (Pech Redon), Thierry
Navarre a Saint-Chinian... Ceux-la poussent un peu plusloin
lescurseursde laqualité et revendiquentune identité langue-
docienne, des extractions moins poussées et remettentlenez
dans leurvigne, soignent la terre, passent en bio.

D'autres dans leur sillage formeront I'élite de la region :
Delphine et Julien Zernott au Pas de I'Escalette, Isabelle et
Xavier Goumard au Mas Cal Demoura, Alain Chabanon,
Remy Pédréno (Roc d’Anglade), Charlotte et Jean-Baptiste
Senat... Sans oublier lesvignerons devenus négociants Gérard
Bertrand, Jean-Claude Mas, les Jeanjean... Ceux-la sont les
porte-étendards d'un Languedoc capable de porter des
margues au niveau international.
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AFaugeres, il yaeudouze installationsen neuf
ans, a l'image des domaines Les Serrals et Bardi d’Alquier.
Une mention spéciale décernée aux Grés de Montpellier, aux
Corbiéreset a Fitou oi1les “néos”, comme Romain Vidal auMas
de La Roque, remettent envaleur deszones délaissées.

Le constat est réel, cesnéo-vignerons se détournent des pro-
fils de vins passés pour des styles plus légers, plus frais, moins
travaillés, mémesicest encore perfectible. Onregrette parfois
une dérive vers la sous-maturité et une liberté un peu exces-
sive dansles vinifications.

CINQ ZONES AUX INFLUENCES VARIEES

Nous vous proposons ici une nouvelle lecture des terroirs du
Languedoc répartisd'ouesten estencingzones aux influences
variées. Au nord-ouest, nous trouvons les vignobles accro-
chés en altitude qui profitent aussi de I'influence maritime.
Ms affichent des profils stylistiques associés aux coteaux : les
vinsysontplusfins, plusfrais, plusaromatiques, d'unegrande
élégance, avec un potentiel certain, Ce sont les Terrasses du
Larzac, Montpeyroux, reconnu en cru depuis février 2026, et
le Pic Saint-Loup dans la descente du Massif central.

La deuxiéme zone s'étend du Gard a |'Hérault, entre mer et
montagne, incluant notamment la complexité des Grés de
Montpellier et les sols voleaniques de Pézenas.

Le troisieme secteur réunit Faugeres, Saint-Chinian et
Minervois, troiszones géographigues sousinfluence cévenole.

Plusal'ouest, lesvignoblesde Cabardeés, Malepere et Limoux
expriment leur profonde différence sous influence ala fois
océanique el méridionale. C'estle quatrieme secteur.

Enfin, jouxtant également la mer au sud-est, La Clape, les
Corbiéres et Fitou constituent le cinquiéme ensemble. Ils ont
radicalement changé de braquet avec une production plus
simple, moins extraite et plus fulgurante.

A chaque fois, nous avons identifié une sélection de
domaines avec d'un coté de grands noms historiques qui font
la réputation de la région, et de l'autre de jeunes vignerons
que nous jugeons prometteurs. A tous de belles découvertes
et dégustations ! K. Valentin

CONDITIONS DE LA DEGUSTATION

Notre sélection de vins est issue de déplacements dans le
vignoble associés & une dégustation organisée en février
2026 par le Comité interprofessionnel des vins du Languedoc
sur les rouges produits par des vignerons ou repreneurs ins-
tallés depuis dix ans maximum. Deux %rands absents de ce
dossier, La Grange des Péres et Mas de Daumas Gassac, n‘ont
pas souhaité participer.
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(@) Lagrande dégustation

(2 Les appellations médianes
aux sols bigarrés et climat maritime

Entre le Gard et 'Hérault, dans la partie médiane du Languedoc, des sols aux profils
géologiques variés allant du volcanique aux calcaires lacustres, en passant par les argiles
et les galets du Villafranchien et sols caillouteux, profitent de la fraicheur de lamer. .
Dans ce vaste couloir, les mouvements géologiques ont laissé des couches de terroir
omogenéité, Les profils des vins sont surtout liés

dont il est difficile de tirer une h
au style du vigneron. K. Valent

LES HISTORIQUES

DOMAINE PEYRE ROSE
Coteaux du Languedoc
Pionniére duLanguedocilya
quarante ans, Marléne Soria
commence afaire parler d'elle
enl993 aveclasortiede son
Premierblanc produit sur
unvignoble créé exnihilo sur
les hauteurs de Saint-Pargoire,
aumilieu delagarrigue.

Le style des vins :sileblanc
Ororeste une signature
dudomaine, on ne peut
évoquerl'histoire durouge en
Languedocsans évoquer ces
cuveées qui, comme les blancs,
font de treéslongs élevages.

Sa cuvée emblématique :
coteaux-du-languedoc
Marléne N°3 2008

Tout en musclessaillants, et
tanins structurants et salins.
94/100- 102 €

LES DOMAINES

PAUL MAS

Languedoc Pézenas
Apartird'unvignoblede

356 hectareslégué par son pére
en 1987 Jean-Claude Mas

crée les domaines Paul Mas,
un empire de 940 hectares

de vignesen propriéteé sur
I'ensemble du territoire du
Languedoc. En plusde son
vignoble personnel, I'entre-
prise travaille avec des vigne-
rons partenaires sous contrat.
Le style des vins :surlabase
dudomaine familial, Jean-
Claude Mas a bati la réussite
des domaines Paul Mas avec
des cuvées plaisir dansla ten-
dance actuelle de consomma-
tionavant de selancerdans
des cuvées plus ambitieuses

comme Silenus, en Grés

de Montpellier.

Sa cuvée emblématique :
languedoc-pézenas Chateau
de Larzac Notre Dame 2022
Nez expressif, bouche juteuse,
tanins fermes mais fins, longue
finale touten relief. Bien équi-
libré. 91/100- 12,95 €

ROC D'ANGLADE

IGP Gard

Surl'undes plus anciens
vignobles méridionaux,
Langlade dansle Gard, Rémy
Pedrénos'investit sur9 hec-
tares. Bien qu'excentreé,

le Nimois, ingénieur informa-
ticien et passionné de vin, se
positionne tout de suite parmi
lesrénovateurs du Languedoc
deslafindes annees1990,

Le style des vins : rien n'est
laissé au hasard surce domaine
quiafait dela precision

son baton de maréchal.

Sur ce terroir marno-calcaire,
il pratique des infusions sur
delavendange entiére

et des élevages en foudres.

Sa cuvée emblématique :
IGP Gard Reserva

Especial N° 132024 %

Syrah et cinsault, deux par-
celles dans la garrigue, unjus
quiparleterroir élevé enterre
cuite et ensolera. 95/100 - 85 €

LA NOUVELLE
GENERATION

CHATEAU

CLAUD BELLEVUE
Languedoc Grés de
Montpellier Seignorie 2023 &
Lafamille de Boisgelin, connue

poursa présence historique
audomaine Le Claud a Saint-
Jean-de-Védas, produit depuis
toujours desvins classiques,
notammentun saint-georges-
d'orqueset ce grés-de-mont-
pellier quel'on doit a Gregoire
et Guillaume de Boisgelin,
latroisieme génération,
désormais aux commandes.
88/100-16 €

CHATEAU

DE 'ENGARRAN
Languedoc

Mon Ceeur quise Bat 2024 %
Elise Losfelt était chef

de cave de Charles Heidsieck.
Fraichement venue de
Champagne, elle reprend

le domaine familial 41a suite
de sameére. Encore balbutiante
Languedocienne, gageons que
le parcours saura faire évoluer
cegrand classique.
89/100-12,50 €

CLOSILHE

Languedoc Saint-Georges-
d'Orques 2024

Roman Thenot était éducateur
specialise. Tl décide de changer
de voie en 2021. Originaire de
Murviel, il travaille au domaine
de la Marfee et récupére

en méme tempsune petite
parcelle qu'il vinifie dans

son garage. Ce rouge estun
bon classique, frais et dispo,
aux taninsdelicats et alajolie
fraicheur. 89/100-10 €

DOMAINE FLO BUSCH
Languedoc

Heureux qui Comme 2023 i
Repeére l'an dernier pourson
blanc, Florian Busch revient en
deuxiéme année avec un rouge
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Heureux qui
Comme 2023 .
ce rouge
de Florian Busch
flirte avec
ladouceur,

T. Lagay

témoin d'un monde inventé
parle vigneron quiflirte avec
la douceur avec desvins qui
ontun supplément de vie et
d'énergie. 92/100- 14,90 €

DOMAINE

COSTE MOYNIER
Languedoc

Grés de Montpellier 2024 iy
Voilaun beau canon du
Languedocavectout ce qu'il
fautonrilfaut. Matiére souple
etcintree d'un tanin élégant.
Equilibre parfait et tension
rafraichissante. Sansrichesse
excessive, ce rouge affiche
unjoli potentiel plaisir.
90/100-11,50€

DOMAINE LA BERGERIE
DE L'ARCADE

Languedoc 2023

Pascal Soulasa apprisla

vigne avec Laurent Vaillé de

La Grange des Péres. Il a ensuite
récupére d'abord un hectare et
demi du grand-pére puisdes
parcelles devieilles vignes sur
le secteur dAniane. Planqué
derriére les superbes grands
arbresde la propriété familiale,
il produit a partir de vignes en
gobelet auras dusolunrouged
la matiére caressante, aubou-
quet épanoui, d'un esprit libre,
infusésala pureté sincere.
95/100-70 €




